es fétes de fin d'année sont toujours des
moments privilégiés : elles permettent de tourner la
page sur I'année qui se termine et surtout de nous
donner plein d'espoir sur cette nouvelle année a venir.

C'est pourquoi toute notre équipe est a votre écoute
_ pour faire de cette période de partage et de
~ ET TOUTE SON EQUIPE

convivialité un moment unique et mémorable.
VOUS SOUHAITENT

o T

B

_% Nous préparons/elaborons nos produits directement dans notre cuisine

@ Nous favorisons les productions locales et/ou labelisees

7D

N S : : :
+ NOUS privilegions Ies produits frais et de saison

/

x Nous évitons tous produits superflus et/ou nocifs pour Ia sante

ali 43 36 a2 03 °
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g Dieton coop@orange.fr |
vincentbretontraiteur. f "
@Vincentbretontraiteur
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DateS Llﬂll[BS de CommandeS

Le 17/12 pour Noél & le 23/12 pour le Nouvel An

DateS LimiteS de RetraitS

1 :
Le 24/12 pour Noél & le 31/12 pour le nouvel an I'b '- JJ
entre 7h30 et 17h00

Ouverture$ ExceptionnelleS

Les lundis 22/12 et 29/12 de 7h30 & 13h00 et de 15h00 & 19h30
Le 2412 & le 3112 de 7h30 @ 17h00

.....
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 Volailles de Bellefonds

(en direct du producteur)
2490€/kg » Poularde
1690€/kg » Pintade
2490€(kg « Oie

 Volailles fermieres
(Landaises)
1750€/kg * Chapon
1890€/kg * Mini chapon
2490€/kg * Pintade chaponnée
2090€/kg « Dinde
2890€/kg * Magret de canard

U Produits festifs

3990€/kg = Bison de Valvidienne (8s)

w Farces maisons ( 14.906/kg) + Morilles oudu chef oufoie gras

hfans Pocchire

L > )
.

>

Fontads Mo

2 formules au choix : %)

16€ * Entrée + plat
ou
Plat + dessert

6590€/kg » Saumon fumé au bois de hétre
ggooefkg » Foie gras de canard mi-cuit
1990€/kg + Boudin blanc nature

2190€/kg + Boudin blanc truffé

O (ribiers
2990€/kg « Roti de cervidé
3590€/kg * Roti de sanglier
3590€/kg * Gigue de chevreuil

O Boeuf (race Parthenaise)

5490€/kg « Tournedos g s
2990€/kg + ROt 20€ * Entrée + plat + dessert
2990€/kg » Piece & fondue (Assiette terre/mer : supplément de 5,00€)
2790€/kg * Cote :

U Agneau
2990€/kg + Gigot avec os
2890€/kg * Carré

o Veau
2990€/kg = Roti
2990€(kg = Pavé

Entrée au choix :
* Bouchée a lareine ’ . -_

ou
q Coquille de saumon sur son lit de macédoine mayonnaise

Au choix
‘ Sur demande, nous pouvons désosser/farcir nos volailies

(Vg ideur

Entrées

2490€/kg # Terrine de saumon
2490€/kg + Galantine de volaille

590€ piece * Coquille de saumon sur son lit de macédoine mayonnaise

2490€/kg « Paté en crolte
9890€/kg * Foie gras

6,00€piece = Bouchée a la reine auris de veau

Poissons
890€ part « Filet de sandre au beurre blanc

9.90€ part » Cassolette de st jacques & la fondue de poireaux et créme de cognac

Viandes

850€ part » Pavé de veau sauce morilles
8,50€ part + Cervidé sauce madére
850€ part » Estouffade de bison

8,50€ part »+ Supréme de volaille farci aux champignons, sauce au foie gras

(arnitures (2,008 /ta part) ou
+ Duxelle de champignons [ Gratin dauphinois | Ecrasé de butternut / Flan de carotte | { #* Entremet chocolat praliné
Pommes dauphines

ou
* Assiette Terre [ Mer

1tranche de foie gras (30gr. env.) & 1tranche de saumon fumé
(supplément de 5,00€)

3

Plat au choix

* Supréme de volaille farci aux champignons, sauce au foie gras
ou
* Pavé de veau sauce morilles
ou
* Filet de sandre au beurre blanc

— *"z P —

”

1garniture au choix
Gratin dauphinois / Ecrasé de butternut / Flan de carotte / Pommes dauphines

S Y e
= 2
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. q Dessert au choix

#* Dome pomme caramel
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