i’ es fétes de fin d'année sont toujours des

moments privilégiés : elles permettent de tourner la
page sur I'année qui se termine et surtout de nous
donner plein d'espoir sur cette nouvelle année a venir.

C'est pourquoi toute notre équipe est a votre écoute
W ""f:w pour faire de cette période de partage et de

: convivialité un moment unique et mémorable.
ET TOUTE SON EGUIPE

VOUS SOUHAITENT ) /

e

DE

A Nous préparons/elaborons nos produits directement dans notre cuisine
g =
Q Nous favorisons les productions locales et/ou labelisees
Pra

L \ T, . . -
-G+ Nous privilegions les produits frais et de saison
\’

x Nous évitons tous produits superflus et/ou nocifs pour la santé

00 49 36 02 03

GOOP = PLAGE SADEBRIA
66800 SEVRES-ANXAUMONT

reton.coop@orange. L
vincentbretontraiteur.fr
@VincentBretontraiteur
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Fontade Mo

3 formules au choix ;

malliong (Buucheres  Mies enbouche feshie

Plateau de petits fours froids (24 006/16 pisces

o Volailles de Bellefonds  (ribiers
(en direct du producteur) 29,90€/kg = R6ti de cervidé « Navette d la mousse de canard
3580€/kg » ROt de sanglier « Mini bouchée a la reine
« Mini burger au saumon fumé 15€ * Entrée + plat
ou

Plat + dessert
18,90€ * Entrée + plat + dessert

22,90€/kg » Poularde
2190€/kg « Poulet de Noél 35,90€/kg = Gigue de chevreuil
« Tartelette de boudin noir au spéculos

14,90€/kg » Pintade
25206 + Ol 0 B e Pt i
: : 49708 Tdirisc Les minis basiques (7.906/15 pizces
O Yolailles fermieres 20OV RO « Pizzas ) )
(Landaises) 26,90¢/kg « Piece @ fondue + Quiche poireaux - 29,90€ * Apéro + entrée + plat + dessert
1750€]kg « Chapon 24,90€/kg = Céte « Tartelette chévre et tornutes confites o _
18,90€/kg « Mini chapon . "
22,Sr}€ikg « Pintade rl;:huponnée UAgneau “ Les verrines (18,906/12 P‘m] o
20,90€/kg = Dinde 2290€/kg « Gigot avec os "ty « Verrine de mousse de saumoh et guacamole . <
2890€(kg » Magret de canard 2480€/kg » '‘Carré - » Mini créme brulée au foie gras | w2+ * ~
n =, - + Verrine de butternut et graing de sésames*" ! © '
- ; G Veau = U - o ’ i Mini créme brulée de foie gras, mini burger au saumon fumeé,
U Produits festifs 26,90€/kq « ROt ® g i = . 7oAl mini bouchée a la reine, navette & la mousse de canard,
: 3 T Z verrine de butternut aux graines de sésames

39,90€/kg » Bison de Valvidienne (86) 2890€/kg » Pavé .
- L] 2 i' -, w ny > n
v > & 7
 Farces NAISONS (14308/kg) = Morilles / du chef ﬁoie gras . L
raisins secs macérés & I'armagnac '3# A . Entrée au choix
. L}
= farci I * l\' ¥ s = ' o - = .
{/ Sur demande, nous pouvions désosserfarcir nos volamets \A y = " -~ E # Bouchee g lareine
| Jpa— - < 2 |
) 4 4 - < At = 2 (l. " S - ve ou
P N : Y . R iLe > #* Coquille de saumon
. / " g Wow TG %o - ou
’ TR RO A T LSRR 5890€/kg » Saumon fumé au bois de hétre
~' % L . . . . -
' B I . lgg0€/kg » Foie gras de canard mi-cuit . * 1tranche de foie gras 30gr et 1 tr de saumon fume (suppisment de 500€)
Ay T et i € 2 1990€/kg * Boudin blanc nature E
o = = w :g % % 29.90¢/kg + Boudin blanc truffé ou au ris de veau 3t
’ b S ‘u
Entrées ' B P AR j
2190€/kg » Terrine de saumon s o / | (e Wit et Plat au choix
13.90€/kg + Galantine de volaille nt = Mg S8 Y B o . : ]
20,00€ piéce » 1/2 langouste a la Parisienne * Supréme de pintade sauce foie gras
590€ piece » Coquille de saumon sur son lit de macédoine muyonnaise ou
#* pave de veau sauce morille
ou

2090€/kg = Paté en croite

119,90€/kg » Foie gras
* filet de sandre au beurre blanc accompagné d'une pomme duchesse

et d'un flan de carotte

6,90€ part « Couronne de sole aux st jacques, julienne de légumes et créme de chorizo .'3%1

6,90€ part « Encornet farce fine de poisson sauce américaine et fenouil braisé
9,90€ part » Filet de sandre au beurre blanc et fricassée de champignon
9,90€ part » Cassolette de st jacques a la fondue de poireaux et créme de cognac

Dessert au choix

#* Macaron chocolat a la creme praliné
ou
* Tartelette citron meringué revisité

19/12 pour Nogl
24/12 pour le Nouvel An

Viandes
7,90€ part = Supréme de pintade sauce foie gras
7.90€ paort « Pavé de veau sauce morilles
7,90€ port » Civet de sanglier
7,90€ part « Cervidé sauce grand veneur
7,90€ part » Estouffade de bison
7,90€ part « Filet mignon en croute duxelles de champignon et sauce forestiére

7,90€ part « Emincé de chapon sauce supréme

Le 24/12 pour Noél '
“31{12 pour | Ie nouW’-_

(Garnitures (2,006 part)
» Pomme duchesse / Poire pochée au vin | Flan de carotte [ Poélée de marron [

Pomme de terre farcie @ la purée de butternut

10,00¢
4
Entrée at Dessert
» Mousse de canard « Emincé de chapon & + Macaron chocolat créme nutella
pomme duchesse
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